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Tworzymy Niezapomniane Chwile - Małe
przyjęcia i Duże Wesela. Zaślubiny na molo:
Romantyczne ceremonie, para młoda na tle

jeziora i zachodu słońca.
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Zaślubiny na deskach
naszego molo to
niepowtarzalna opcja dla
par pragnących ślubować
w romantycznej scenerii
nad jeziorem. Uwiecznijcie
Wasze 'Tak' przy zachodzie
słońca na unikalnym molo.

Romantyczna
Sceneria na Molo



Planujesz ślub w plenerze czy intymne

przyjęcie weselne? Restauracja

Warmia to idealne miejsce dla

Twojego wyjątkowego dnia!

Oferta na Twoją Miarę:

Przyjęcia weselne już od 20 osób w

eleganckiej sali restauracyjnej.

Duże wesela od 50 osób w urokliwej,

starej stodole na wodzie

Doświadczony Szef Kuchni:

Bartosz Niedzwiecki, właściciel

restauracji, to Szef Kuchni z 11-letnim

doświadczeniem.

Szlifował swój talent w wielu

okolicznych restauracjach,

gwarantując najwyższą jakość potraw.

 Restauracja Warmia: Twój
Wyjątkowy Moment Pod
Otwartym Niebem!



stodoła na
 wodzie



ZUPA

- ROSÓŁ Z WIEJSKICH MIĘS Z DOMOWYM MAKARONEM,

MARCHWIĄ I ŚWIEŻĄ PIETRUSZKĄ

DANIE GŁÓWNE

- PIECZONY FILET SANDACZA NA SALSIE Z WARZYW KORZENNYCH

 I SUFLETEM ZIEMNIACZANO BROKUŁOWYM 

- SCHAB FASZEROWANY MUSEM Z GRZYBÓW LEŚNYCH OTULONY

WĘDZONĄ SŁONINĄ W CIEMNYM SOSIE ROZMARYNOWYM NA

PUREE ZIEMNIACZANYM PODANY Z CHRUPIĄCYMI LIŚĆMI RUKOLI 

Z ORZECHAMI ARACHIDOWYMI 

- ROLADKA DROBIOWA FASZEROWANA CZARNĄ FASOLĄ NA

PUREE ZIEMNIACZANO PIETRUSZKOWYM Z ZIELONYM GROSZKIEM

SOUTE W SOSIE CEBULOWYM

BUFFET ZIMNY

 - ROULÉ Z KURCZAKA FASZEROWANA MORELĄ Z OTOCZKĄ

MIGDAŁOWĄ, POMIDOREM SUSZONYM I TŁUCZONYM PIEPRZEM ,

DAKTYLEM I MIĘTĄ

 - TATAR ŚLEDZIOWY Z PIECZONYMI BURACZKAMI , OGÓRKIEM

KONSERWOWYM, PRAŻONĄ CEBULĄ I PIANKĄ MUSZTARDOWĄ

 - ROLOWANY OMLET Z MUSEM (KURZEJ WĄTRÓBKI, TUŃCZYKA 

I KAPARÓW GRILLOWANYCH WARZYW )

 - DESKA MIĘS PIECZONYCH MARYNOWANYCH W ŚWIEŻYCH

ZIOŁACH 

 - TERRINA Z PSTRĄGA TĘCZOWEGO W ALGACH MORSKICH I

OTOCZCE MIGDAŁOWEJ/ SEZAMOWEJ/ZIOŁOWEJ 

- GRILLOWANE CUKINIE FASZEROWANE HUMUSAMI

 - PASZTET POD GALARETKĄ ŻURAWINOWĄ 

- MIX SAŁAT DO WŁASNEJ KOMPOZYCJI Z PIĘCIU SKŁADNIKÓW 

1. KOLOROWE POMIDORKI CHERRY

 2. OGÓRKI ZIELONE 

3. PAPRYKA MIX 

4. OLIWKI ZIELONE/CZARNE

 5. SER TYPU FETA 

240zł/os. Wesele na wodzie 2024
Menu I



240zł/os. Wesele na wodzie 2024

Menu I
BUFFET CIEPŁY

- FILET RYB MORSKICH MUŚNIĘTY SOSEM MAŚLANO-CYTRYNOWYM NA

GRILLOWANYCH WARZYWACH Z CIECIORKĄ I LIŚĆMI SZPINAKU

 - KURCZAK PIECZONY W SOSIE BARBECUE PODANY Z FASOLĄ 

SZPARAGOWĄ Z SEZAMEM 

- WIEPRZOWINA STIR-FRY Z WARZYWAMI 

- PIEROGI RUSKIE , PIEROGI Z MIĘSEM W OKRASIE

 - SMAŻONY MAKARON Z TOFU I WARZYWAMI 

- PIECZONE ZIEMNIAKI Z PRAŻONĄ CEBULĄ

 - RYŻ Z SUSZONYMI POMIDORAMI - PIECZONE WARZYWA Z ZIOŁAMI

 W CENIE PAKIETU SIĘ ZAWIERA:
ZUPA ORAZ DANIE GŁÓWNE DO WYBORU Z MENU – SERWOWANE

 • BUFET 8 ZIMNYCH PRZEKĄSEK 

• 7 GORĄCYCH DAŃ PODANYCH PODCZAS PRZYJĘCIA – BUFET 

• PIECZYWO, DIPY I INNE DODATKI

 GRATIS:
 • BUFET SŁODKI 150G/OS.

 • NAPOJE GORĄCE (KAWA, HERBATA) – BEZ LIMITU

 • WODA Z MIĘTĄ I CYTRYNĄ – BEZ LIMITU 

• OPŁATA SERWISOWA ZA WŁASNY ALKOHOL (KORKOWE)

 •UDPOSTĘPNIAMY NASZE DEKORACJE SALI

DODATKOWO PŁATNE: 
• OPŁATA ZAIKS – 600 ZŁ 

• NAPOJE GAZOWANE I SOKI 100% – 20 ZŁ/OSOBA

 • DYMIONY SOCZYSTY INDYK SERWOWANY NA SALI – 15 ZŁ/OSOBA 

• STRAGAN WIEJSKI – 20 ZŁ/OSOBA

 • STÓŁ RYB WĘDZONYCH – OD 20 ZŁ / OSOBA 

• PIWO – KEG 20L – 400 ZŁ 

PO STRONIE ZAMAWIAJĄCEGO: 
• DEKORACJA SALI, TORT, ALKOHOL ORAZ OPRAWA MUZYCZNA



 Aranżacja wnętrza nawiązuje do ciepłego i eleganckiego stylu,

co sprawia, że Twoje wydarzenie będzie niepowtarzalne.

Oferujemy różnorodne menu dostosowane do Twojego

budżetu, a także uwzględniające ewentualne alergie czy

ograniczenia dietetyczne.

"Nasza restauracja położona jest na piętrze z
przepięknym tarasem i widokiem na malownicze jezioro,
co czyni nasze przestrzenie idealnym miejscem na
kameralne przyjęcia do 50 osób.



290zł/os. Wesele na wodzie 2024 
Menu II

ZUPA

-KREM PIETRUSZKOWO-GRUSZKOWY Z SEREM GORGONZOLA I OLIWĄ 

-KREM POMIDOROWO-BAZYLIOWY POD PIANKĄ ŚMIETANKOWĄ

DANIE GŁÓWNE

-POLĘDWICZKA WIEPRZOWA OTULONA BOCZKIEM WARMIŃSKIM NA

PUREE Z MODREJ KAPUSTY I OWOCÓW LEŚNYCH PODANA Z ZAPIEKANKĄ

GRATIN I SOSEM ŚMIETANOWO TRUFLOWYM 

- GRILLOWANY FILET FASZEROWANY WĘDZONYM WARMIŃSKIM SEREM

NA PUREE Z BURAKA I AROMATYCZNEJ POMARAŃCZY Z GROSZKIEM

SAUTE W DELIKATNYM SOSIE PIECZENIOWYM

 - SANDACZ Z PIECA NA RAGOUT Z WARZYW SEZONOWYCH I KASZY

KUSKUS Z EMULSJA ZIOŁOWĄ

BUFFET ZIMNY

- ROULÉ Z KURCZAKA FASZEROWANA MORELĄ Z OTOCZKĄ

MIGDAŁOWĄ, POMIDOREM SUSZONYM I TŁUCZONYM PIEPRZEM,

DAKTYLEM I MIĘTĄ 

- TATAR ŚLEDZIOWY Z PIECZONYMI BURACZKAMI , OGÓRKIEM

KORNISZONYM, PRAŻONĄ CEBULĄ I PIANKĄ MUSZTARDOWĄ 

- ROLOWANY OMLET Z MUSEM (KURZEJ WĄTRÓBKI, TUŃCZYKA I

KAPARÓW GRILLOWANYCH WARZYW) 

- DESKA MIĘS PIECZONYCH MARYNOWANYCH W ŚWIEŻYCH ZIOŁACH

(PIERŚ INDYKA , SCHAB, BOCZEK) 

- TERRINA Z SIEKANEGO ŁOSOSIA W OTOCZCE Z KOPERKU, ALG

MORSKICH, MIGDAŁÓW 

- GRILLOWANE CUKINIE FASZEROWANE HUMUSAMI 

- PASZTET POD GALARETKĄ ŻURAWINOWĄ 

- MIX SAŁAT DO WŁASNEJ KOMPOZYCJI Z PIĘCIU SKŁADNIKÓW 

1.KOLOROWE POMIDORKI CHERRY 

2.OGÓRKI ZIELONE 

3.PAPRYKA MIX 

4.OLIWKI ZIELONE/CZARNE 

5.SER TYPU FETA



290 zł/os. Wesele na wodzie 2024
Menu II

BUFFET CIEPŁY

 - FILET SANDACZA MUŚNIĘTY SOSEM MAŚLANO-CYTRYNOWYM NA 

GRILLOWANYCH WARZYWCH Z CIECIORKĄ I LIŚĆMI SZPINAKU 

 - PIECZONE UDO Z KACZKI W SOSIE Z ROKITNIKA I POMARAŃCZY

- WIEPRZOWINA STIR-FRY Z WARZYWAMI 

- PIEROGI RUSKIE, PIEROGI Z MIĘSEM W OKRASIE 

- SMAŻONY MAKARON Z TOFU I WARZYWAMI 

- PIECZONE ZIEMNIAKI Z PRAŻONĄ CEBULĄ 

- RYŻ Z SUSZONYM I POMIDORAMI 

- PIECZONE WARZYWA Z ZIOŁAMI 

 W CENIE PAKIETU SIĘ ZAWIERA:

ZUPA ORAZ DANIE GŁÓWNE DO WYBORU Z MENU – SERWOWANE

 • BUFET 8 ZIMNYCH PRZEKĄSEK 

• 9 GORĄCYCH DAŃ PODANYCH PODCZAS PRZYJĘCIA – BUFET 

• PIECZYWO, DIPY I INNE DODATKI

 GRATIS:

 • BUFET SŁODKI 150G/OS.

 • NAPOJE GORĄCE (KAWA, HERBATA) – BEZ LIMITU

 • WODA Z MIĘTĄ I CYTRYNĄ – BEZ LIMITU 

• OPŁATA SERWISOWA ZA WŁASNY ALKOHOL (KORKOWE)

 •UDPOSTĘPNIAMY NASZE DEKORACJE SALI

DODATKOWO PŁATNE: 

• OPŁATA ZAIKS – 600 ZŁ 

• NAPOJE GAZOWANE I SOKI 100% – 20 ZŁ/OSOBA

 • DYMIONY SOCZYSTY INDYK SERWOWANY NA SALI – 15 ZŁ/OSOBA 

• STRAGAN WIEJSKI – 20 ZŁ/OSOBA

 • STÓŁ RYB WĘDZONYCH – OD 20 ZŁ / OSOBA 

• PIWO – KEG 20L – 400 ZŁ 

PO STRONIE ZAMAWIAJĄCEGO: 

• DEKORACJA SALI, TORT, ALKOHOL ORAZ OPRAWA MUZYCZNA



Dostosowanie menu do Twojego budżetu

Elastyczność w doborze dodatkowych usług

Indywidualne podejście do dekoracji i aranżacji naszych sal

Chcesz zorganizować niezapomniane przyjęcie na Warmii bez przekraczania

budżetu? Skontaktuj się z nami już dziś, aby omówić szczegóły i dostosować ofertę

do Twoich finansowych możliwości. Czekamy na Ciebie i gwarantujemy, że Twoje

wydarzenie będzie wyjątkowe!

Wierzymy, że każde wyjątkowe wydarzenie powinno być
dostępne dla różnych budżetów. Dlatego nasza oferta
obejmuje:



340 zł/os. Wesele na wodzie 2024
Menu III

ZUPA

- KREM PIETRUSZKOWO-GRUSZKOWY Z SEREM GORGONZOLA I OLIWĄ 

- KREM POMIDOROWO-BAZYLIOWY POD PIANKĄ ŚMIETANKOWĄ 

DANIE GŁÓWNE 

- POLICZKI WIEPRZOWE W SOSIE PIECZENIOWYM NA BAZIE WINA

PORTO PODANE NA JĘCZMIENIU I ORKISZU OTULONE PORAMI NA

PUREEZ KAPUSTY MODREJ Z OWOCAMI LEŚNYMI 

- PIECZONE UDO GĘSIE NA PUREE ZIEMNIACZANO-MAKOWYM 

W DELIKATNYM SOSIE Z POMARAŃCZY PODANY 

Z LIŚĆMI RUKOLI I ORZECHAMI 

- SANDACZ Z PIECA NA RAGOUT Z WARZYW SEZONOWYCH I KASZY

KUSKUS Z EMULSJĄ ZIOŁOWĄ

BUFFET ZIMNY 

- ROULÉ Z KURCZAKA FASZEROWANE MORELĄ Z OTOCZKĄ

MIGDAŁOWĄ, POMIDOREM SUSZONYM I TŁUCZONYM PIEPRZEM,

DAKTYLEM I MIĘTĄ

- TATAR ŚLEDZIOWY Z PIECZONYMI BURACZKAMI, OGÓRKIEM

KONSERWOWYM, PRAŻONĄ CEBULĄ I PIANKĄ MUSZTARDOWĄ 

- TATAR WOŁOWYZ CZERWONĄ CEBULĄ I KORNISZONEM 

- ROLOWANY OMLET Z MUSEM (Z KURZEJ WĄTRÓBKI, 

Z TUŃCZYKA I KAPARÓW, Z GRILLOWANYCH WARZYW) 

- DESKA MIĘS PIECZONYCH MARYNOWANYCH W ŚWIEŻYCH ZIOŁACH 

- TERRINA Z SIEKANEGO ŁOSOSIA W OTOCZCE 

Z KOPERKU/ALG MORSKICH/MIGDAŁÓW 

- GRILLOWANE CUKINIE FASZEROWANE HUMUSAMI 

- PASZTET POD GALARETKĄ ŻURAWINOWĄ 

- MIX SAŁAT DOWŁASNEJ KOMPOZYCJI Z PIĘCIU SKŁADNIKÓW 

1 . KOLOROWE POMIDORKI CHERRY 

2.OGÓRKI ZIELONE 

3.PAPRYKA MIX 

4.OLIWKI ZIELONE/CZARNE 

5.SER TYPU FETA

 -

 



340 zł/os. Wesele na wodzie 2024
Menu III

BUFFET CIEPŁY

- FILET SANDACZAMUŚNIĘTY SOSEM MAŚLANO-CYTRYNOWYM NA

GRILLOWANYCH WARZYWACH Z CIECIORKĄ I LIŚĆMI SZPINAKU 

- PIECZONE UDO Z KACZKI W SOSIE Z ROKITNIKA I POMARAŃCZY 

- MINI STEKI Z POLĘDWICY WOŁOWEJ W SOSIE Z ZIELONEGO PIEPRZU

- PIEROGI RUSKIE, PIEROGI Z MIĘSEM W OKRASIE 

- SMAŻONY MAKARON Z TOFU I WARZYWAMI 

- PIECZONE ZIEMNIAKI Z PRAŻONĄ CEBULĄ 

- RYŻ Z SUSZONYMI POMIDORAMI 

- PIECZONE WARZYWA Z ZIOŁAMI

 W CENIE PAKIETU SIĘ ZAWIERA:

ZUPA ORAZ DANIE GŁÓWNE DO WYBORU Z MENU – SERWOWANE

 • BUFET 9 ZIMNYCH PRZEKĄSEK 

• 8 GORĄCYCH DAŃ PODANYCH PODCZAS PRZYJĘCIA – BUFET 

• PIECZYWO, DIPY I INNE DODATKI

 GRATIS:

 • BUFET SŁODKI 150G/OS.

 • NAPOJE GORĄCE (KAWA, HERBATA) – BEZ LIMITU

 • WODA Z MIĘTĄ I CYTRYNĄ – BEZ LIMITU 

• OPŁATA SERWISOWA ZA WŁASNY ALKOHOL (KORKOWE)

 •UDPOSTĘPNIAMY NASZE DEKORACJE SALI

•NAPOJE GAZOWANE I SOKI 100%

DODATKOWO PŁATNE: 

• OPŁATA ZAIKS – 600 ZŁ 

 • DYMIONY SOCZYSTY INDYK SERWOWANY NA SALI – 15 ZŁ/OSOBA 

• STRAGAN WIEJSKI – 20 ZŁ/OSOBA

 • STÓŁ RYB WĘDZONYCH – OD 20 ZŁ / OSOBA 

• PIWO – KEG 20L – 400 ZŁ 

PO STRONIE ZAMAWIAJĄCEGO: 

• DEKORACJA SALI, TORT, ALKOHOL ORAZ OPRAWA MUZYCZNA



DZIECI DO LAT 3 -  BEZPŁATNIE 

 DZIECI DO 10 LAT 50% 

ZESPÓŁ/ KAMERZYSTA/ FOTOGRAF 50%

CENY

ŚLUB W PLENERZE NA DESKACH MOLO

1000 ZŁ 

DODATKOWY STELARZ NA ŚLUB W

PLENERZE  500 ZŁ 

SŁODKI BUFFET Z ZEWNĄTRZ 5 ZŁ/OS. 

PRZEDŁUŻENIE WESELA

MAKSYMALNIE O GODZINĘ 1000 ZŁ

CANDY BAR 7 ZŁ OS.

ZEWNĘTRZNE DAKORACJE SALI

SPRZĄTMY MAKSYMALNIE DO

GODZINY 8 RANO 

INFORMACJE
DODATKOWE



Zapraszamy


