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WESELA Sy

S/
DOPASOWANE NA MIARE

Tworzymy Niezapomniane Chwile - Mate
przyjecia i Duze Wesela. Zaslubiny na molo:
Romantyczne ceremonie, para mtoda na tle

jeziora | zachodu stonca.
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Restauracja Warmia: Twéj
Wyj %tkowy Moment Pod

Otwartym Niebem!

Planujesz slub w plenerze czy intymne

przngcie weselne? Restauracja

Warmia to idealne miejsce dla

» Twojego wyjatkowego dnial

]

# Oferta na Twoja Miare:

Przyjecia weselne juz od 20 0sob w
eleganckiej sali restauracyjne;.

Duze wesela od 50 0osob w urokliwej,

starej stodole na wodzie

| Doswiadczony Szet Kuchni:

Bartosz Niedzwiecki, wtasciciel
restauracji, to Szef Kuchni z 1r-letnim
M doswiadczeniem.

== Szlifowat SWéj talent w wielu
Okolicznych restaurac] ach,

gwarantujac najwyzsza jakos’c’ potraw.
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MENU |

240ZL/0S. WESELE NA WODZIE 2024

ZUPA

- ROSOL Z WIEJSKICH MIES Z DOMOWYM MAKARONEM,
MARCHWIA I SWIEZA PIETRUSZKA

DANIE GLOWNE
- PIECZONY FILET SANDACZA NA SALSIE Z WARZYW KORZENNYCH
[ SUFLETEM ZIEMNIACZANO BROKULOWYM
- SCHAB FASZEROWANY MUSEM Z GRZYBOW LESNYCH OTULONY

WEDZONA SLONINA W CIEMNYM SOSIE ROZMARYNOWYM NA

PUREE ZIEMNIACZANYM PODANY Z CHRUPIACYMI LISCMI RUKOLI
7 ORZECHAMI ARACHIDOWYMI

- ROLADKA DROBIOWA FASZEROWANA CZARNA FASOLA NA

PUREE ZIEMNIACZANO PIETRUSZKOWYM Z ZIELONYM GROSZKIEM
SOUTE W SOSIE CEBULOWYM

BUFFET ZIMNY
- ROULE Z KURCZAKA FASZEROWANA MORELA Z OTOCZKA
MIGDALOWA, POMIDOREM SUSZONYM I TLUCZONYM PIEPRZEM ,
DAKTYLEM I MIETA
- TATAR SLEDZIOWY Z PIECZONYMI BURACZKAMI , OGORKIEM
KONSERWOWYM, PRAZONA CEBULA I PIANKA MUSZTARDOWA
- ROLOWANY OMLET Z MUSEM (KURZE] WATROBKI, TUNCZYKA
[ KAPAROW GRILLOWANYCH WARZYW )
- DESKA MIES PIECZONYCH MARYNOWANYCH W SWIEZYCH
ZIOLACH
- TERRINA Z PSTRAGA TECZOWEGO W ALGACH MORSKICH 1
OTOCZCE MIGDALOWE]/ SEZAMOWE]/ZIOLOWE]
- GRILLOWANE CUKINIE FASZEROWANE HUMUSAMI
- PASZTET POD GALARETKA ZURAWINOWA
- MIX SALAT DO WEASNE] KOMPOZYCJI Z PIECIU SKEADNIKOW
1. KOLOROWE POMIDORKI CHERRY
2. OGORKI ZIELONE
3. PAPRYKA MIX
4. OLTWKI ZIELONE/CZARNE
5. SER TYPU FETA




MENU |

240ZL/0S. WESELE NA WODZIE 2024

BUFFET CIEPLY

- FILET RYB MORSKICH MUSNIETY SOSEM MASLANO-CYTRYNOWYM NA
GRILLOWANYCH WARZYWACH Z CIECIORKA I LISCMI SZPINAKU
- KURCZAK PIECZONY W SOSIE BARBECUE PODANY Z FASOLA
SZPARAGOWA Z SEZAMEM
- WIEPRZOWINA STIR-FRY Z WARZYWAMI
- PIEROGI RUSKIE , PIEROGI Z MIESEM W OKRASIE
- SMAZONY MAKARON Z TOFU I WARZYWAMI
- PIECZONE ZIEMNIAKI Z PRAZONA CEBULA
- RYZ 7 SUSZONYMI POMIDORAMI - PIECZONE WARZYWA Z ZIOLAMI

W CENIE PAKIETU SIE ZAWIERA:

7ZUPA ORAZ DANIE GLOWNE DO WYBORU Z MENU - SERWOWANE
- BUFET 8 ZIMNYCH PRZEKASEK
- 7 GORACYCH DAN PODANYCH PODCZAS PRZYJECIA — BUFET
- PIECZYWO, DIPY I INNE DODATKI

GRATIS:

« BUFET SLODKI 150G/OS.
- NAPOJE GORACE (KAWA, HERBATA) — BEZ LIMITU
« WODA Z MIETA I CYTRYNA — BEZ LIMITU
. OPLATA SERWISOWA ZA WELASNY ALKOHOL (KORKOWE)
:UDPOSTEPNIAMY NASZE DEKORACJE SALI

DODATKOWO PLATNE:

-« OPLATA ZAIKS - 600 ZL
« NAPOJE GAZOWANE I SOKI 100% — 20 ZE/OSOBA
- DYMIONY SOCZYSTY INDYK SERWOWANY NA SALI - 15 ZEL/OSOBA
« STRAGAN WIEJSKI - 20 ZE/OSOBA
- STOL RYB WEDZONYCH - OD 20 ZL / OSOBA
« PIWO - KEG 20L - 400 ZL

PO STRONIE ZAMAWIAJACEGO:
» DEKORACJA SALI, TORT, ALKOHOL ORAZ OPRAWA MUZYCZNA




"Nasza restauracja poloiona jest na pietrze z
przepicknym tarasem i widokiem na malownicze jezioro,
CcO CZyni nasze przestrzenie idealnym miejscem na

kameralne przyjecia do 50 osob.

Aranzacja wnetrza nawigzuje do cieplego i eleganckiego stylu,

co sprawia, ze Twoje wydarzenie bedzie niepowtarzalne.

Oferujemy roznorodne menu dostosowane do Twojego

budzetu, a takze uwzgledniajace ewentualne alergie czy

Ograniczenia dietetyczne.




MENU 11

290ZL/0S. WESELE NA WODZIE 2024

ZUPA

-KREM PIETRUSZKOWO-GRUSZKOWY Z SEREM GORGONZOLA T OLIWA
-KREM POMIDOROWO-BAZYLIOWY POD PIANKA S'MIETANKO\X/A

DANIE GLOWNE
-POLEDWICZKA WIEPRZOWA OTULONA BOCZKIEM WARMINSKIM NA
PUREE Z MODRE] KAPUSTY I OWOCOW LESNYCH PODANA Z ZAPIEKANKA
GRATIN I SOSEM SMIETANOWO TRUFLOWYM
- GRILLOWANY FILET FASZEROWANY WEDZONYM WARMINSKIM SEREM

NA PUREE Z BURAKA I AROMATYCZNE] POMARANCZY Z GROSZKIEM
SAUTE W DELIKATNYM SOSIE PIECZENIOWYM

- SANDACZ Z PIECA NA RAGOUT Z WARZYW SEZONOWYCH I KASZY

KUSKUS Z EMULSJA ZIOLOWA

BUFFET ZIMNY
- ROULE Z KURCZAKA FASZEROWANA MORELA Z OTOCZKA
MIGDALOWA, POMIDOREM SUSZONYM I TLUCZONYM PIEPRZEM,
DAKTYLEM I MIETA
- TATAR SLEDZIOWY Z PIECZONYMI BURACZKAMI , OGORKIEM
KORNISZONYM, PRAZONA CEBULA I PIANKA MUSZTARDOW A
- ROLOWANY OMLET Z MUSEM (KURZE] WATROBKI, TUNCZYKA I
KAPAROW GRILLOWANYCH WARZYW)
- DESKA MIES PIECZONYCH MARYNOWANYCH W SWIEZYCH ZIOLACH
(PIERS INDYKA , SCHAB, BOCZEK)
- TERRINA Z SIEKANEGO LOSOSIA W OTOCZCE Z KOPERKU, ALG
MORSKICH, MIGDALOW
- GRILLOWANE CUKINIE FASZEROWANE HUMUSAMI
- PASZTET POD GALARETKA ZURAWINOWA
- MIX SALAT DO WEASNE] KOMPOZYCJI Z PIECIU SKEADNIKOW
1. KOLOROWE POMIDORKI CHERRY
2.OGORKI ZIELONE
3.PAPRYKA MIX
4.OLIWKI ZIELONE/CZARNE

5.5ER TYPU FETA




MENU 11

290 ZL/0S. WESELE NA WODZIE 2024

BUFFET CIEPLY
- FILET SANDACZA MUSNIETY SOSEM MASLANO-CYTRYNOWYM NA
GRILLOWANYCH WARZYWCH Z CIECIORKA I LISCMI SZPINAKU
- PIECZONE UDO Z KACZKI W SOSIE Z ROKITNIKA I POMARANCZY
- WIEPRZOWINA STIR-FRY Z WARZYWAMI
- PIEROGI RUSKIE, PIEROGI Z MIESEM W OKRASIE
- SMAZONY MAKARON Z TOFU I WARZYWAMI
- PIECZONE ZIEMNIAKI Z PRAZONA CEBULA
-RYZ Z SUSZONYM I POMIDORAMI
- PIECZONE WARZYWA Z ZIOLAMI

W CENIE PAKIETU SIE ZAWIERA:
7ZUPA ORAZ DANIE GLOWNE DO WYBORU Z MENU - SERWOWANE
- BUFET 8 ZIMNYCH PRZEKASEK
- 9 GORACYCH DAN PODANYCH PODCZAS PRZYJECIA — BUFET
- PIECZYWO, DIPY I INNE DODATKI

GRATIS:
- BUFET SEODKI 150G/OS.
- NAPOJE GORACE (KAWA, HERBATA) — BEZ LIMITU
+ WODA Z MIETA T CYTRYNA — BEZ LIMITU
- OPLATA SERWISOWA ZA WELASNY ALKOHOL (KORKOWE)
-UDPOSTEPNIAMY NASZE DEKORACJE SALI

DODATKOWO PLATNE:
« OPLATA ZAIKS - 600 7L,
- NAPOJE GAZOWANE I SOKI 100% — 20 ZL/OSOBA
« DYMIONY SOCZYSTY INDYK SERWOWANY NA SALI — 15 ZL/OSOBA
« STRAGAN WIEJSKI - 20 ZE/OSOBA
- STOL RYB WEDZONYCH - OD 20 Zt. / OSOBA
« PIWO - KEG 20L - 400 ZL

PO STRONIE ZAMAWIAJACEGO:
« DEKORACJA SALI, TORT, ALKOHOL ORAZ OPRAWA MUZYCZNA




Wierzymy, ze kazde wyjatkowe wydarzenie powinno by¢

dostqpne dla réinych budzetow. Dlatego nasza oferta

obejmuje:

e Dostosowanie menu do Twojego budzetu
° Elastycznoéé w doborze dodatkowych us}ug

o Indywidualne podejécie do dekoracji i aranzacji nas; ych sal

Chcesz zorganizowaé niezapomniane przyjecie na Warmii bez przekraczania
. ~ . . .« . . o/ / o/ / . / -
budzetu? Skontaktuj si¢ z nami juz dzis, aby omowic szezegoly i dostosowac oferte
. . «1- / . . . . . . .
do Twoich ﬁnansowych mozliwosci. Czekamy na Ciebie 1 gwarantujemy, ze Twoj

W};fdarzenie bgdzie Wyj z}tkowe!
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340 ZL/0S. WESELE NA WODZIE 2024

ZUPA

- KREM PIETRUSZKOWO-GRUSZKOWY Z SEREM GORGONZOLA I OLIWA
- KREM POMIDOROWO-BAZYLIOWY POD PIANKA S'MIETANKOWA

DANIE GLOWNE
- POLICZKI WIEPRZOWE W SOSIE PIECZENIOWYM NA BAZIE WINA
PORTO PODANE NA JECZMIENIU I ORKISZU OTULONE PORAMI NA
PUREEZ KAPUSTY MODRE] Z OWOCAMI LESNYMI
- PIECZONE UDO GESIE NA PUREE ZIEMNIACZANO-MAKOWYM
W DELIKATNYM SOSIE Z POMARANCZY PODANY
7 LISCMI RUKOLI I ORZECHAMI
- SANDACZ Z PIECA NA RAGOUT Z WARZYW SEZONOWYCH I KASZY
KUSKUS Z EMULSJA ZIOLOWA

BUFFET ZIMNY
- ROULE Z KURCZAKA FASZEROWANE MORELA Z OTOCZKA
MIGDALOWA, POMIDOREM SUSZONYM I TLUCZONYM PIEPRZEM,
DAKTYLEM I MIETA
- TATAR SLEDZIOWY Z PIECZONYMI BURACZKAMI, OGORKIEM
KONSERWOWYM, PRAZONA CEBULA I PIANKA MUSZTARDOWA
- TATAR WOLOWYZ CZERWONA CEBULA I KORNISZONEM
- ROLOWANY OMLET Z MUSEM (Z KURZE] WATROBKI,
7 TUNCZYKA I KAPAROW, Z GRILLOWANYCH WARZYW)
- DESKA MIES PIECZONYCH MARYNOWANYCH W SWIEZYCH ZIOLACH
- TERRINA Z SIEKANEGO LOSOSIA W OTOCZCE
7 KOPERKU/ALG MORSKICH/MIGDALOW
- GRILLOWANE CUKINIE FASZEROWANE HUMUSAMI
- PASZTET POD GALARETKA ZURAWINOWA
- MIX SALAT DOWLEASNE] KOMPOZYCJI Z PIECIU SKEADNIKOW
1 . KOLOROWE POMIDORKI CHERRY
2.OGORKI ZIELONE
3.PAPRYKA MIX
4.OLIWKI ZIELONE/CZARNE
5.SER TYPU FETA
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340 ZL/0S. WESELE NA WODZIE 2024

BUFFET CIEPLY
- FILET SANDACZAMUSNIETY SOSEM MASLANO-CYTRYNOWYM NA
GRILLOWANYCH WARZYWACH Z CIECIORKA I LISCMI SZPINAKU
- PIECZONE UDO Z KACZKI W SOSIE Z ROKITNIKA I POMARANCZY
- MINI STEKI Z POLEDWICY WOLOWE] W SOSIE Z ZIELONEGO PIEPRZU
- PIEROGI RUSKIE, PIEROGI Z MIESEM W OKRASIE
- SMAZONY MAKARON Z TOFU I WARZYWAMI
- PIECZONE ZIEMNIAKI Z PRAZONA CEBULA
- RYZ Z SUSZONYMI POMIDORAMI
- PIECZONE WARZYWA Z ZIOLAMI

W CENIE PAKIETU SIE ZAWIERA:
7ZUPA ORAZ DANIE GLOWNE DO WYBORU Z MENU — SERWOWANE
« BUFET 9 ZIMNYCH PRZEKASEK
« 8 GORACYCH DAN PODANYCH PODCZAS PRZYJECIA — BUFET
- PIECZYWO, DIPY I INNE DODATKI

GRATIS:
« BUFET SLODKI 150G/OS.
« NAPOJE GORACE (KAWA, HERBATA) — BEZ LIMITU
« WODA Z MIETA I CYTRYNA — BEZ LIMITU
« OPLATA SERWISOWA ZA WEASNY ALKOHOL (KORKOWE)
:UDPOSTEPNIAMY NASZE DEKORACJE SALI
NAPOJE GAZOWANE I SOKI 100%

DODATKOWO PLATNE:
« OPLATA ZAIKS — 600 ZL
« DYMIONY SOCZYSTY INDYK SERWOWANY NA SALI - 15 ZE/OSOBA
« STRAGAN WIEJSKI - 20 ZE/OSOBA
- STOL RYB WEDZONYCH - OD 20 ZL / OSOBA
« PIWO - KEG 20L - 400 ZL

PO STRONIE ZAMAWIAJACEGO:
- DEKORACJA SALI, TORT, ALKOHOL ORAZ OPRAWA MUZYCZNA




INFORMAC]JE
DODATKOWE

DZIECI DO LAT 3 - BEZPLATNIE

DZIECI DO 10 LAT 50%

7ZESPOL/ KAMERZYSTA/ FOTOGRAF 50%
CENY

SLUB W PLENERZE NA DESKACH MOLO
1000 ZL

DODATKOWY STELARZ NA SLUB W
PLENERZE 500 ZL

SLODKI BUFFET Z ZEWNATRZ 5 ZL/OS.
PRZEDLUZENIE WESELA
MAKSYMALNIE O GODZINE 1000 ZL
CANDY BAR 7 ZL OS.

ZEWNETRZNE DAKORACJE SALI
SPRZATMY MAKSYMALNIE DO
GODZINY 8 RANO






