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Przystawka

- Paté z kaczej wątróbki z gruszką, na grzance ziołowej i konfiturą z czerwonej porzeczek


Zupa

- Rosół z wiejskich mięs z domowym makaronem, marchwią i świeżą pietruszką


Danie Główne

- Pieczony filet sandacza na salsie z warzyw korzennych i sufletem ziemniaczano brokułowym 

- Schab faszerowany musem z grzybów leśnych otulony wędzoną słoniną w ciemnym sosie rozmarynowym na puree 
ziemniaczanym podany z chrupiącymi liśćmi rukoli z orzechami arachidowymi

- Roladka drobiowa faszerowana czarną fasolą na puree ziemniaczano pietruszkowym z zielonym groszkiem soute w 

sosie cebulowym 


Buffet zimny 

- Roulé z kurczaka faszerowana morelą z otoczką migdałową, pomidorem suszonym i tłuczonym pieprzem , daktylem i 
miętą

- Tatar śledziowy z pieczonymi buraczkami , ogórkiem korniszony, prażoną cebulą i pianką musztardową 

- Rolowany omlet z musem (Kurzej wątróbki, Tuńczyka i kaparów grillowanych warzyw )

- Deska mięs pieczonych marynowanych w świeżych ziołach ( pierś indyka , schab, boczek )

- Terrina z pstrąga tęczowego w algach morskich i otoczce migdałowej, sezamowej, ziołowej

- Grillowane cukinie faszerowane humusami 

- Pasztet pod galaretką żurawinową 

- Mix sałat do własnej kompozycji z pięciu składników 

	 1.Kolorowe pomidorki cherry

	 2.Ogórki zielone

	 3.Papryka mix

	 4.Oliwki zielone/czarne

	 5.Ser typu feta

-Młode liście szpinaku z truskawkami w dresingu cytrynowym


Restauracja Warmia 📍  Żeglarska 6, 10-160 Olsztyn 📞  tel.: 739 977 287 🌐  www.restauracja.warmia.pl 

Wesela Na wodzie
Menu I 2023
Cena 210 z



Dodatki

- sos cezar

- sos Guacamole

- sos Marie rose

- konfitura

- masło 

- pieczywo


Buffet Ciepły

- Filet ryb morskich muśnięty sosem maślano-cytrynowym  na grillowanych warzywach z cieciorką i liśćmi szpinaku

- Kurczak pieczony w sosie barbecue podany z fasolą szparagową z sezamem 

- Wieprzowina stir-fry z warzywami

- Pierogi ruskie , pierogi z mięsem w okrasie

- Smażony makaron z tofu i warzywami

- Pieczone ziemniaki z prażoną cebulą 

- Ryż z suszonymi pomidorami 

- Pieczone warzywa z ziołami 


 W cenie pakietu się zawiera:

• Przystawka

• Zupa oraz danie główne do wyboru z menu – serwowane

• Bufet  9 zimnych przekąsek 

• 7 gorących dań podanych podczas przyjęcia –  bufet

• Pieczywo, dipy i inne dodatki

 


GRATIS:

• Bufet słodki

• Napoje gorące (kawa, herbata) – bez limitu

• Woda z miętą i cytryną – bez limitu

• Opłata serwisowa za własny alkohol (korkowe)


Dodatkowo płatne:

• Opłata ZAIKS – 200 zł

• Napoje gazowane i soki 100% – 15 zł/osoba

• Płonący soczysty indyk serwowany na sali – 10 zł/osoba

• Stragan wiejski – 15 zł/osoba

• Stół ryb wędzonych – od 15 zł / osoba

• Piwo – KEG 30L – 300 zł


Po stronie zamawiającego:

• Dekoracja sali, tort, alkohol oraz oprawa muzyczna
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Wesela Na wodzie
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Przystawka

- Wędzona pierś kaczki ogrodowymi liśćmi szpinaku i buraka,  grzanką z pieca i musem żurawinowym 

- Paski polędwiczki wieprzowej z musem malinowo pieprzowym i szparagami  


Zupa

-Krem pietruszkowo-gruszkowy z serem gorgonzola i oliwą

-Krem pomidorowo-bazyliowy pod pianką śmietankową


Danie Główne

-Polędwiczka wieprzowa otulona boczkiem warmińskim na puree z modrej kapusty i owoców leśnych podana  
z zapiekanką gratin i sosem śmietanowo truflowym 

 - Grillowany filet faszerowany wędzonym warmińskim serem na puree z buraka i aromatycznej pomarańczy  
z groszkiem saute w delikatnym sosie pieczeniowym

- Sandacz z pieca na ragout z warzyw sezonowych i kaszy kuskus z emulsja ziołową  


Buffet zimny 

- Roulé z kurczaka faszerowana morelą z otoczką migdałową, pomidorem suszonym i tłuczonym pieprzem, daktylem 
 i miętą

- Tatar śledziowy z pieczonymi buraczkami , ogórkiem korniszony, prażoną cebulą i pianką musztardową 

- Rolowany omlet z musem (Kurzej wątróbki, Tuńczyka i kaparów grillowanych warzyw)

- Deska mięs pieczonych marynowanych w świeżych ziołach (pierś indyka , schab, boczek)

- Terrina z siekanego łososia w otoczce  z koperku, alg morskich, migdałów 

- Grillowane cukinie faszerowane humusami 

- Pasztet pod galaretką żurawinową 

- Mix sałat do własnej kompozycji z pięciu składników 

	 1.Kolorowe pomidorki cherry

	 2.Ogórki zielone

	 3.Papryka mix

	 4.Oliwki zielone/czarne

	 5.Ser typu feta

- Młode liście szpinaku z truskawkami w dresingu cytrynowym


Restauracja Warmia 📍  Żeglarska 6, 10-160 Olsztyn 📞  tel.: 739 977 287 🌐  www.restauracja.warmia.pl 

Menu II 2023
Cena 260 z



Dodatki

- sos cezar

- sos Guacamole

- sos Marie rose

- konfitura

- masło 

- pieczywo


Buffet Ciepły

- Filet sandacza  muśnięty sosem maślano-cytrynowym  na grillowanych warzywach z cieciorką i liśćmi szpinaku

- Pieczone udo z kaczki w sosie z rokitnika i pomarańczy 

- Wieprzowina stir-fry z warzywami

- Pierogi ruskie , pierogi z mięsem w okrasie

- Smażony makaron z tofu i warzywami

- Pieczone ziemniaki z prażoną cebulą 

- Ryż z suszonymi pomidorami 

- Pieczone warzywa z ziołami 


 W cenie pakietu się zawiera:

• Przystawka

• Zupa oraz danie główne do wyboru z menu – serwowane

• Bufet  9 zimnych przekąsek 

• 7 gorących dań podanych podczas przyjęcia –  bufet

• Pieczywo, dipy i inne dodatki

 


GRATIS:

• Bufet słodki

• Napoje gorące (kawa, herbata) – bez limitu

• Napoje gazowane i soki 100%

• Woda z miętą i cytryną – bez limitu

• Opłata serwisowa za własny alkohol (korkowe)

• Opłata ZAIKS


Dodatkowo płatne:

• Płonący soczysty indyk serwowany na sali – 10 zł/osoba

• Stragan wiejski – 15 zł/osoba

• Stół ryb wędzonych – od 15 zł / osoba

• Piwo – KEG 30L – 300 zł


Po stronie zamawiającego:

• Dekoracja sali, tort, alkohol oraz oprawa muzyczna
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Przystawka

- Wędzona pierś kaczki ogrodowymi liśćmi szpinaku i buraka,  grzanką z pieca i musem żurawinowym 

- Paski polędwiczki wieprzowej z musem malinowo pieprzowym i szparagami  


Zupa

- Krem pietruszkowo-gruszkowy z serem gorgonzola i oliwą


- Krem pomidorowo-bazyliowy pod pianką śmietankową


Danie Główne


- Policzki wieprzowe w sosie pieczeniowym na bazie wina porto podane na jęczmieniu  i orkiszu otulone  porami na 

puree z kapusty modrej z owocami leśnymi


 - Pieczone udo gęsie na puree ziemniaczano makowym w delikatnym sosie z pomarańczy podany z liśćmi rukoli  

i orzechami 


- Sandacz z pieca na ragout z warzyw sezonowych i kaszy kuskus z emulsja ziołową  


Buffet zimny 

- Roulé z kurczaka faszerowana morelą z otoczką migdałową, pomidorem suszonym i tłuczonym pieprzem , daktylem  

i miętą


- Tatar śledziowy z pieczonymi buraczkami , ogórkiem korniszony, prażoną cebulą i pianką musztardową 


- Tatar wołowy z czerwoną cebulą i korniszonem 


- Rolowany omlet z musem (Kurzej wątróbki, Tuńczyka i kaparów grillowanych warzyw)


- Deska mięs pieczonych marynowanych w świeżych ziołach (pierś indyka , schab, boczek)


- Terrina z siekanego łososia w otoczce z koperku, alg morskich, migdałów 


- Grillowane cukinie faszerowane humusami 


- Pasztet pod galaretką żurawinową 


- Mix sałat do własnej kompozycji z pięciu składników 


	 1.Kolorowe pomidorki cherry


	 2.Ogórki zielone


	 3.Papryka mix


	 4.Oliwki zielone/czarne


	 5.Ser typu feta


- Młode liście szpinaku z truskawkami w dresingu cytrynowym


Restauracja Warmia 📍  Żeglarska 6, 10-160 Olsztyn 📞  tel.: 739 977 287 🌐  www.restauracja.warmia.pl 

Menu III 2023
Cena 290 z



Dodatki

- sos cezar


- sos Guacamole


- sos Marie rose


- konfitura


- masło 


- pieczywo


Buffet Ciepły

- Filet sandacza  muśnięty sosem maślano-cytrynowym  na grillowanych warzywach z cieciorką i liśćmi szpinaku


- Pieczone udo z kaczki w sosie z rokitnika i pomarańczy 


- Mini steki z polędwicy wołowej w sosie z zielonego pieprzu 


- Pierogi ruskie , pierogi z mięsem w okrasie


- Smażony makaron z tofu i warzywami


- Pieczone ziemniaki z prażoną cebulą 


- Ryż z suszonymi pomidorami 


- Pieczone warzywa z ziołami 


 W cenie pakietu zawiera się:

• Przystawka

• Zupa oraz danie główne do wyboru z menu – serwowane

• Bufet  10 zimnych przekąsek 

• 7 gorących dań podanych podczas przyjęcia –  bufet

• Pieczywo, dipy i inne dodatki


 


GRATIS:

• Bufet słodki

• Napoje gorące (kawa, herbata) – bez limitu

• Napoje gazowane i soki 100%

• Woda z miętą i cytryną – bez limitu

• Opłata serwisowa za własny alkohol (korkowe)

• Opłata ZAIKS

• Płonący soczysty indyk serwowany na Sali

• Piwo – KEG 30L – 300 zł


Dodatkowo płatne:

• Stragan wiejski – 15 zł/osoba

• Stół ryb wędzonych – od 15 zł / osoba


Po stronie zamawiającego:

• Dekoracja sali, tort, alkohol oraz oprawa muzyczna
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